Montpellier

CUISINE CENTRALE
MENUS ALSH DES VACANCES DE PRINTEMPS DU 08/04/24 AU 19/04/24

Sem 15 Ot';-/gzg"‘ MARDI MERCREDI 1:'/50&?2'4 VEL”(?ZzEEI
Du 08/04 au 12/04 MENU VEGETARIEN ephie 10/04/24 MENU VEGETARIEN
Entrée X X 2 pamplemousse et sucre Batavia et vinaigrette X
o | ]
Plat i ' o i iche & i - | | e CEufs brouillés € : AB, :
Curry de pois ch|chesu.,____. MS Rﬁ;;lifo?:rzilggs ala MF;Ilégsmde?egﬁeu}fét:ﬁxn;)?))i(vronsﬁ' Haricots verts au beurre® | MS : Emince de b.l.é/pOIS. chiches
= : tomate épicée & ' Potatoes AB sauce dijonnaise <
Garni Pommoese:js t?e F?rzer%r;fjes Choux de Bruxelles/pommes de
terre moutarde et créeme %
S Brie a la coupe Mini Babybel Yaourt a la fraise Tomme aux 3 laits & la coupe Coulommiers & la coupe
Ananas frais Banane Pomme

AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE
N.B. : Les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU SPECIFIQUE.

I B vIANDE FRANCAISE &> FAIT MAISON




LUNDI MARDI
Sem 16 15/04/24 16/04/24 MERCREDI JEUDI VENDREDI
Du 15/04 au 19/04 MENU VEGETARIEN 17/04/24 18/04/24 19/04/24
Entrée AB Taboulé & Salade pommes de terre/thon et Mélange exotique X
olives ¢+
MS : Salade verte
Steak haché de veau , o » Filet de merlu
Plat sauce créme 11 & CEufs durs chauds Haut de cuisse de pouletlf;a(lf roti Réti de boeuf 1R . sauce normande @
MS : Boulettes de soja Brocolis au gratin < etjus aux herbes ¥ & < MS : Omelette AB aux herbes®| VS : Lentilles & la tomate &
| I MS : Emincé blé/pois chiches AB Coaquill b @ ; i
tomate basilic ) oquillettes au beurre créole &
Garni Petits pois cuisinés au Haricots verts au beurre <
bouillon de légumes “»
Dessert Gouda a la coupe Comté a la coupe Fromage blanc nature et sucre AB BXe ala cfou.pe
Muffin Fruit nanas firais

AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE
N.B. : Les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU SPECIFIQUE.

I B vIANDE FRANCAISE &> FAIT MAISON




