
                                                                            CUISINE CENTRALE 

      MENUS ALSH DES MERCREDIS EN PERIODE SCOLAIRE DU 28/02/24 AU 03/04/24 
  
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE 
 

N.B. : Les menus sont susceptibles d’être modifiés.  
 

PRODUIT LOCAL. PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU SPECIAL. 
 
 

 

  VIANDE FRANCAISE             FAIT MAISON 
 

 MERCREDI 
28/02/2024 

 
MERCREDI 
06/03/2024 

 

MERCREDI 
13/03/2024 

MERCREDI 
20/03/2024 

Entrée Mélange exotique X 
Mélange croquant 

 
Avocat et vinaigrette 

 

 
Plat 

 
 

Garni 
 

 
 
 

Saucisse de Toulouse 
MS : Picoussels PL 

Aligot  

 
 

Echine de porc charcutière  
MS : Boulettes de soja  

tomate basilic  
Purée de légumes  

 
 
 

Tielle 
MS : Tarte au fromage 

Carottes fraiches à la crème  
 

 
 
 

Steak haché de bœuf et ketchup 
MS : Omelette nature AB 

Potatoes 

 
Dessert 

 
Yaourt aromatisé à la vanille 

Tomme de brebis 
Kiwi 

 
Mimolette portion 

Purée de fruits 
 

 
Pavé d’affinois Brebis portion 

Abricots au sirop 
 



  
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE 
 

N.B. : Les menus sont susceptibles d’être modifiés.  
 

PRODUIT LOCAL. PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU SPECIAL. 
 
 

 

  VIANDE FRANCAISE             FAIT MAISON 
 

 

 MERCREDI 
27/03/2024 

 
 

MERCREDI 
03/04/2024 

 
 

Entrée 

 
 
 

Taboulé  Trio douceur  
(scarole, chou rouge, maïs) 

 
Plat 

 
 

Garni 
 

 
 
 

Haut de cuisse de poulet  
sauce basquaise  

MS : Omelette AB basquaise  
Chou-fleur vapeur  

 
 

Steak haché de bœuf 
MS : Boulettes de soja  

tomate basilic  
Beignets de courgettes  

 
Dessert 

 

Crème aux œufs 
Fruit 

Crème dessert vanille 


